	TYPE8
ESPECIFICACIONES DE PRODUCTO DE LAS SULTANAS TURCAS DE ESMIRNA 

	CARACTERÍSTICAS FÍSICAS:
Máximo  de A (%) 

Máximo de B (%) 

Máximo de C (%) 

Bayas dañadas/descoloradas (en cartón) 
1 
1.5 
2 
Bayas subdesarrolladas 
0.5 
1 
2 
Bayas azucaradas 
0.5 
1 
1.5 
Bayas mohosas 
0.5 
1 
1.5 
Acecharon PC/12.5-14 (a partir 4 a 10 milímetros) 
0 
3 
4 
PC de Capstems/100g (tolerancia máxima) 
4 
7 
10 
Vástagos flojos 
2 
4 
4 
Vástagos unidos 
4 
6 
8 
El otro Foreing Metarial (en cartón) 
0 
0 
0 
Cristal 
0 
0 
0 
Gusanos vivos 
0 
0 
0 

Insectos vivos 

0 

0 

0 

Gusanos muertos 

0 

0 

0 

Insectos muertos 

0 

0 

0 

Huevos del gusano, excrementos, capullos 

0 

0 

0 

Arena < 2m m m/tonelada - por 1000 kilogramos 

0 

0 

3 

Piedras > 2m m m/tonelada - por 1000 kilogramos 

0 

0 

1 

ABREVIATURAS DEL ESTILO/DEL GRADO DE LA LIMPIEZA
A
Dw-C.C.-Ls-caballos de fuerza en las tablas estáticas 

lavar-doble doble Dw-C.C. limpiado
B
Dw-C.C.-Ls-caballos de fuerza
El laser del Ls exploró
C
Dw-C.C.-caballos de fuerza
Caballos de fuerza recogidos a mano
TIPO DE PROCESO
Color blanqueado del estándar
Amarillo
Color natural del estándar
Marrón oscuro
TIPO DEL PRODUCTO
NÚMERO DE BAYAS
Estándar
325 - 365 por 100gr
Especial
310 - 380 por 100gr
Pequeño
550 - 650 por 100gr
Medio
400 - 500 por 100gr
Enorme
< 300 por 100gr
CARACTERÍSTICAS QUÍMICAS
Humedad (%)
Min. 13
Máximo 16
Veg. Aceite (%)
Min. 0.3
Máximo 0.5
SO2 (PPM)
Min.400 blanqueado
Máximo 1500
SO2 (PPM)
Min. natural 0 

 
ANÁLISIS MICROBIOLÓGICO
Cuenta viable total
10.000/gr CFU
Levadura Osmophilic
1.000/gr CFU
Molde
1.000/gr CFU
Cuenta de Coliform (/g) 

< 10 CFU
Salmonelas 25g
Negativo
E-Coli
ausente


	TYPE9
ESPECIFICACIONES DE PRODUCTO DE LAS SULTANAS TURCAS DE ESMIRNA

	CARACTERÍSTICAS FÍSICAS: 

Un máximo (%) 

Máximo de B (%) 

Máximo de C (%) 

Bayas dañadas/descoloradas (en cartón) 

1
1.5 

2
Bayas subdesarrolladas 

0.5
1 

1.5
Bayas azucaradas 

0.3
0.5 

1 

Bayas mohosas 

0.3
0.5 

1
Acecharon PC/12.5-14 (a partir 4 a 10 milímetros) 

0
2 

3
PC de Capstems/100g (tolerancia máxima) 

4
6 

8
Vástagos flojos 

2
4 

4
Vástagos unidos 

4
6 

8
El otro Foreing Metarial (en cartón) 

0
0 

0
Cristal 

0
0 

0
Gusanos vivos 

0
0 

0
Insectos vivos 

0
0 

0
Gusanos muertos 

0
0 

0 

Insectos muertos 

0
0 

0
Huevos del gusano, excrementos, capullos 

0
0 

0
Arena < 2m m m/tonelada - por 1000 kilogramos 

0
0 

1.5
Piedras > 2m m m/tonelada - por 1000 kilogramos 

0
0 

0.5
ABREVIATURAS DEL ESTILO/DEL GRADO DE LA LIMPIEZA
A
Dw-C.C.-Ls-caballos de fuerza en las tablas estáticas
lavar-doble doble Dw-C.C. limpiado
B
Dw-C.C.-Ls-caballos de fuerza
El laser del Ls exploró
C
Dw-C.C.-caballos de fuerza
Caballos de fuerza recogidos a mano
TIPO DE PROCESO
Color blanqueado del estándar
Amarillo
Std natural. Color
Marrón
TIPO DEL PRODUCTO
NÚMERO DE BAYAS
Estándar
320 - 360 por 100gr
Especial
306 - 375 por 100gr
Pequeño
550 - 650 por 100gr
Medio
400 - 500 por 100gr
Enorme
< 300 por 100gr
CARACTERÍSTICAS QUÍMICAS
Humedad (%)
Min. 13
Máximo 16
Veg. Aceite (%)
Min. 0.3
Máximo 0.5
SO2 (PPM)
Min.400 blanqueado
Máximo 1500
SO2 (PPM)
Min. natural 0
ANÁLISIS MICROBIOLÓGICO
Cuenta viable total
10.000/gr CFU
Levadura Osmophilic
1.000/gr CFU
Molde
1.000/gr CFU
Cuenta de Coliform (/g)
< 10 CFU
Salmonelas 25g
Negativo
E-Coli
ausente


	TYPE10
ESPECIFICACIONES DE PRODUCTO DE LAS SULTANAS TURCAS DE ESMIRNA

	CARACTERÍSTICAS FÍSICAS: 

Un máximo (%) 

Máximo de B (%) 

Máximo de C (%) 

Bayas dañadas/descoloradas (en cartón) 

0.5
1
1.5
Bayas subdesarrolladas 

0.3
0.5
1
Bayas azucaradas 

0.1
0.3
0.5
Bayas mohosas 

0.1
0.3
0.5
Acecharon PC/12.5-14 (a partir 4 a 10 milímetros) 

0
1
2
PC de Capstems/100g (tolerancia máxima) 

3
5
7
Vástagos flojos 

2
4
4
Vástagos unidos 

4
6
8
El otro Foreing Metarial (en cartón) 

0
0
0
Cristal 

0
0
0
Gusanos vivos 

0
0
0
Insectos vivos 

0
0
0
Gusanos muertos 

0
0
0
Insectos muertos 

0
0
0
Huevos del gusano, excrementos, capullos 

0
0
0
Arena < 2m m m/tonelada - por 1000 kilogramos 

0
0
0.5
Piedras > 2m m m/tonelada - por 1000 kilogramos 

0
0
0.02
ABREVIATURAS DEL ESTILO/DEL GRADO DE LA LIMPIEZA
A
Dw-C.C.-Ls-caballos de fuerza en las tablas estáticas
lavar-doble doble Dw-C.C. limpiado
B
Dw-C.C.-Ls-caballos de fuerza
Laser del Ls explorado
C
Dw-C.C.-caballos de fuerza
Caballos de fuerza recogidos a mano 

TIPO DE PROCESO
Color blanqueado del estándar
Amarillo
Std natural. Color
Amarillo a marrón claro
TIPO DEL PRODUCTO
NÚMERO DE BAYAS
Estándar
310 - 350 por 100gr
Especial
297 - 363 por 100gr
Pequeño
550 - 650 por 100gr
Medio
400 - 500 por 100gr
Enorme
< 300 por 100gr
CARACTERÍSTICAS QUÍMICAS
Humedad (%)
Min. 13
Máximo 16
Veg. Aceite (%)
Min. 0.3
Máximo 0.5
SO2 (PPM)
Min.400 blanqueado
Máximo 1500
SO2 (PPM)
Min. natural 0
 
ANÁLISIS MICROBIOLÓGICO
Cuenta viable total
10.000/gr CFU
Levadura Osmophilic
1.000/gr CFU
Molde
1.000/gr CFU
Cuenta de Coliform (/g)
< 10 CFU
Salmonelas 25g
Negativo  

E-Coli
ausente


	TYPE11
ESPECIFICACIONES DE PRODUCTO DE LAS SULTANAS TURCAS DE ESMIRNA

	CARACTERÍSTICAS FÍSICAS: 

Un máximo (%) 

Máximo de B (%) 

Máximo de C (%) 

Bayas dañadas/descoloradas (en cartón) 
0.3
0.4
0.5
Bayas subdesarrolladas 
0.2
0.3
0.5
Bayas azucaradas 
0
0.2
0.3
Bayas mohosas 
0.1
0.2
0.3
Acecharon PC/12.5-14 (a partir 4 a 10 milímetros) 
0
0.1
0.2
PC de Capstems/100g (tolerancia máxima) 
0.7
0.7
0.8
Vástagos flojos 
0.5
0.8
1
Vástagos unidos 
0.5
0.8
1
El otro Foreing Metarial (en cartón) 
0
0
0
Cristal 
0
0
0
Gusanos vivos 
0
0
0
Insectos vivos 
0 
0
0
Gusanos muertos 
0
0
0
Insectos muertos 
0
0
0
Huevos del gusano, excrementos, capullos 
0
0
0
Arena < 2m m m/tonelada - por 1000 kilogramos 
0
0
0.01
Piedras > 2m m m/tonelada - por 1000 kilogramos 
0
0
0

ABREVIATURAS DEL ESTILO/DEL GRADO DE LA LIMPIEZA
A
Dw-C.C.-Ls-caballos de fuerza en las tablas estáticas
lavar-doble doble Dw-C.C. limpiado
B
Dw-C.C.-Ls-caballos de fuerza
Laser del Ls explorado
C
Dw-C.C.-caballos de fuerza
Caballos de fuerza recogidos a mano
TIPO DE PROCESO
Color blanqueado del estándar
Std natural. Color
Amarillo

TIPO DEL PRODUCTO
NÚMERO DE BAYAS
Estándar
310 - 350 por 100gr
Especial
297 - 363 por 100gr
Pequeño
550 - 650 por 100gr
Medio
400 - 500 por 100gr
Enorme
< 300 por 100gr

CARACTERÍSTICAS QUÍMICAS
Humedad (%)
Min. 13
Máximo 16
Veg. Aceite (%)
Min. 0.3
Máximo 0.5
SO2 (PPM)
Min.400 blanqueado
Máximo 1500
SO2 (PPM)
Min. natural 0
ANÁLISIS MICROBIOLÓGICO
Cuenta viable total
10.000/gr CFU
Levadura Osmophilic
1.000/gr CFU
Molde
1.000/gr CFU
Cuenta de Coliform (/g)
< 10 CFU
Salmonelas 25g
Negativo
E-Coli
Ausente 




