	ALBARICOQUE 

	 ALBARICOQUE CORTADO EN CUBITOS SECADO AL SOL
ESPECIAL ESTUPENDO LIMPIADO 
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	Descripción general: Albaricoques industriales sanos, maduros de Malatya del grado, se han marcado con hoyos que, se lavaron, limpiado, después cortado en cubitos horno o secado al sol (en 80 grados de centígrado). Los albaricoques se han curado a fondo y se ha agregado el dióxido de sulfuro. Albaricoques limpiados especiales estupendos examinado y recogidos a mano se seleccionan mecánicamente y estáticamente tres veces.

	

	Estándares físicos y químicos
Sabor
Típico de albaricoques secados, liberar de apagado o los sabores desagradables.
Color
Amarillo a la naranja.
Olor
Típico de albaricoques secados, liberar de apagado o los sabores desagradables.
Tamaño
SIN el apresto/sin calibrar
Humedad
máximo del 25%
Dióxido de sulfuro
máximo de 3,000ppm max./2000ppm cualquier nivel a petición del comprador.
 
General: La fruta se debe sulfurar y uniforme industrial marcado con hoyos de la variedad de Malatya del grado de tamaño y color (para cortado en cubitos); liberar de azucarar visible y vivir ácaro o insecto y fermentación.
Defectos:
Descolorado (por peso)
3.0%
Huevos, inmundicia y capullo del gusano (por peso)
0.5%
El hoyo hace fragmentos de <5 (por cuenta)
1/50kg
El hoyo hace fragmentos de >5 (por cuenta)
1/50kg
Material extranjero (por peso)
0.002%
Material extranjero (peligroso)
Ausente
Insecto, gusano y ácaros vivos (en la porción total)
Ausente
 
Estándares microbiológicos:
Cuenta de placa estándar
máximo 5,000/g
Coliforms
máximo 10/g
Máximo de las levaduras y de los moldes 5,000/g
máximo 5,000/g
E.Coli
máximo 10/g
Material extranjero (por peso)
0.002%
Material extranjero (peligroso)
Ausente
Insecto, gusano y ácaros vivos (en la porción total)
Ausente
 
 
País de origen
Turquía
Almacenaje y dirección recomendados
Almacenar en un fresco se secan (+/- 8 grados de C), libre de la infestación olorosa, del insecto y del roedor química tóxica.
Vida útil
En el empaquetado no abierto original bajo condición de almacenaje recomendada: 8 meses. 

ALBARICOQUES SECADOS AL SOL NUEVOS DE LA COSECHA NATUREL
ESPECIFICACIONES, QUE RESPETAN A LOS ESTÁNDARES DE AFI Y DE FTS.

	DAÑOS SERIA
ESTÁNDAR
CALIDAD ADICIONAL
DAÑOS DEL INSECTO
MÁXIMO el 1%
MÁXIMO 0.4%
ÁCAROS (MACROSCÓPICOS)
NINGUNOS

NINGUNOS

MÁXIMO VISIBLE EL 1% DEL MOLDE
MÁXIMO el 1%
Máximo 0.5%
PUTREFACCIÓN SPOT/DECAY
MÁXIMO el 1%
Máximo 0.4%
INMUNDICIA LIGERA ENCAJADA < 2m m
MÁXIMO 3.0%
MÁXIMO 1.0%
INMUNDICIA PESADA > 2m m
MÁXIMO 1.0%
MÁXIMO el 0.15%
FERMENTACIÓN
NINGUNOS
NINGUNOS
MÁXIMO ACEPTABLE
DAÑOS SERIOS TOTALES
MÁXIMO el 5%
MÁXIMO 2.5%
SPECLED
MÁXIMO el 4%
MÁXIMO el 2%
DAÑOS DEL GRANIZO DE SCAP/
MÁXIMO el 4%
MÁXIMO el 2%
/BLEMISH CONTUSIONADO
MÁXIMO el 4%
MÁXIMO el 2%
BLOQUEADO
MÁXIMO el 2%
MÁXIMO el 1%
MISMO ALBARICOQUES DEL VETERINARIO
MÁXIMO el 4%
MÁXIMO el 2%
MATERIA EXTRANJERA
MÁXIMO los 3% (en 12,5kg)
MÁXIMO 1.5% (en 12,5kg)
ALIVE/DEAD INSECTS/WORMS
NINGUNOS
NINGUNOS
HUMEDAD
22%
22-23%
TAMAÑOS
TIPOS
TAMAÑO 1
81/100 GOMA
TAMAÑO 2
101/120 CORTÓ en cubitos
TAMAÑO 3
121/140
TAMAÑO 4
141/160
TAMAÑO 5
161/180
TAMAÑO 6
181/200
TAMAÑO 7
201/220
TAMAÑO 8
221/+
DAÑOS SERIOS: TOLERANCIAS POR PESO
DAÑOS DEL INSECTO
0.4%

ÁCAROS (MACROSCÓPICOS)
NINGUNOS
MOLDE VISIBLE
0.5%
PUNTO/DECAIMIENTO DE LA PUTREFACCIÓN
0.4%
INMUNDICIA LIGERA ENCAJADA
<2 milímetro 1.0%
INMUNDICIA DE HAEVY
> 2m m 0.15%
FERMENTACIÓN
NINGUNOS
 

 

TOLERANCIA MÁXIMA PARA EL DAÑO SERIO DE COMBINATED
7.5%
DEFECTOS:
 

AZUCARADO
NINGUNOS
DESCOLORADO
4.0%
SPECLED
2.5%
MARCAS DE SCAB/HAIL 

1.5%
BRUISED/BLEMISHED
2.0%
MISMO ALBARICOQUES DE MOISTURED
1.5%
BLOQUEADO (BLOQUE 3-4PIECES)
1.5%
MATTER-ODOR-TASTE EXTRANJERO
NINGUNOS
TOLERANCIA MÁXIMA PARA LOS DEFECTOS DE COMBINATED

7,5%

HUMEDAD
20-23%
DIÓXIDO DE SULPHURE
PARA EUROPA: MÁXIMO 2000 PPM
PARA LOS E.E.U.U.: 2500 - 3000 PPM.
(DETERMINADO POR MONIER Y EL MÉTODO DE WILLIAMS)
FRAGMENTOS DE LOS HOYOS DE LOS HOYOS
NINGUNOS
NINGUNOS ALLOWENCE PARA LA INFESTACIÓN DE INSECT/RODENT, LA FERMENTACIÓN DEBIDO AL MOLDE Y O EL CRECIMIENTO DE LA LEVADURA.
TODAS LAS MERCANCÍAS SON PASO A TRAVÉS DE LOS DETECTORES DE METALES ANTES Y DESPUÉS QUE EMPAQUETAN.
REQUISITOS MICROBIOLÓGICOS:
CUENTA DE PLACA VIABLE TOTAL
>10.000 UFC/G
SALMONELAS SSP.
NIL/G
LEVADURA Y MOLDE
<100 UFC/G
E COLI
<100 UFC/G
ENTERBACTERIES
<10 UFC/G
ION RADITION
NINGÚN USADO
TODOS LOS ALBARICOQUES SON STRICLY CONTROLADOS DE NUESTROS ALIMENTOS E INGENIEROS AGRÍCOLAS, ANTES Y DESPUÉS PROCESO Y EMBALAJE.

ESPECIFICACIÓN DE PRODUCTO
ALBARICOQUES SULFURADOS SECADOS AL SOL
ORIGINADO DE MALATYA
ESPECIAL ESTUPENDO LIMPIADO
Descripción general: Los E.E.U.U. sanos, maduros, especialmente seleccionados califican los albaricoques secados al sol de Sulfured Malaya, se han marcado con hoyos que, lavado, limpiado, los albaricoques se han curado a fondo y se ha agregado el dióxido de sulfuro. Los albaricoques limpiados especiales estupendos se lavan y se examinan mecánicamente estáticamente tres veces. Todos los albaricoques son controlados por nuestros ingenieros del alimento y también controlados oficialmente por las autoridades fitosanitarias y estándares antes de los envíos, que nos están dando los certificados, que permiten que afectemos la exportación.

* TODAS LAS MERCANCÍAS SON PASO A TRAVÉS DE LOS DETECTORES DE METALES ANTES Y DESPUÉS QUE EMPAQUETAN.

	                            
Estándares físicos y químicos
Sabor
Típico de albaricoques secados, liberar de apagado o los sabores desagradables.
Color
Amarillo a la naranja.
Olor
Típico de albaricoques secados, liberar de apagado o los sabores desagradables.
Tamaño
Todo el tamaño
Humedad
máximo del 25%
Dióxido de sulfuro
máximo 2750-3000ppm para los mercados de los E.E.U.U.
2000-2500 PPM
2000 PPM - máximo/< (para los mercados de Europen)
General: La fruta debe ser sulfurada y uniforme marcado con hoyos de la variedad de Malatya de tamaño y color, libres de azucarar visible y vivir ácaro o insecto y fermentación. 

Defectos:
Descolorado (por peso)
1.0%
Huevos, inmundicia y capullo del gusano (por peso)
0.2%
El hoyo hace fragmentos de <5 (por cuenta)
0.5/50kg
El hoyo hace fragmentos de >5 (por cuenta)
0.1/50kg
Material extranjero (por peso)
0.002%
Material extranjero (peligroso)
Ausente
Insecto, gusano y ácaros vivos (en la porción total)
Ausente
Estándares microbiológicos:
Cuenta de placa estándar
máximo 5,000/g
Coliforms
máximo 10/g
Máximo de las levaduras y de los moldes 5,000/g
máximo 5,000/g
E.Coli
máximo 10/g
País de origen
Turquía
Almacenaje y dirección recomendados
Almacenar en un fresco se secan (+-5/8 los grados C), libre de la infestación olorosa, del insecto y del roedor química tóxica.
Vida útil
En el empaquetado no abierto original bajo condición de almacenaje recomendada: 10 meses.


	ESPECIFICACIÓN DE PRODUCTO
ALBARICOQUES INDUSTRIALES SECADOS AL SOL
ESPECIAL ESTUPENDO LIMPIADO 

Descripción general: Los albaricoques industriales sanos, maduros de Malatya del grado, se han marcado con hoyos que, se lavaron, limpiado, cortado en cubitos entonces secado al sol. Los albaricoques se han curado a fondo y el dióxido de sulfuro agregado. Los albaricoques limpiados especiales estupendos se lavan y se examinan mecánicamente estáticamente tres veces.

* TODAS LAS MERCANCÍAS SON PASO A TRAVÉS DE LOS DETECTORES DE METALES ANTES Y DESPUÉS QUE EMPAQUETAN.

	Estándares físicos y químicos 
Sabor
Típico de albaricoques secados, liberar de apagado o los sabores desagradables.
Color
Amarillo a la naranja.
Olor
Típico de albaricoques secados, liberar de apagado o los sabores desagradables.
Tamaño
Todo el tamaño solicitado de compradores
(Exps/3*5 milímetro/5*7 milímetro/8*10 milímetro)
Humedad
máximo del 25%
Dióxido de sulfuro
los compradores de 3,000ppm max.or solicitaron cantidades.
 
General: La fruta se debe sulfurar y marcó con hoyos los albaricoques industriales de Malatya del grado.
Variedad: Uniforme de tamaño y color (para cortado en cubitos); liberar de visible
Defectos:
Descolorado (por peso)
2-3.0%
Huevos, inmundicia y capullo del gusano (por peso)
0.5%
El hoyo hace fragmentos de <5 (por cuenta)
1/50kg
El hoyo hace fragmentos de >5 (por cuenta)
1/50kg
Material extranjero (por peso)
0.002%
Material extranjero (peligroso)
Ausente 

Insecto, gusano y ácaros vivos (en la porción total)
Ausente
 
Estándares microbiológicos:
Cuenta de placa estándar
máximo 5,000/g
Coliforms
máximo 10/g
Máximo de las levaduras y de los moldes 5,000/g
máximo 5,000/g
 
 
País de origen
Turquía
Almacenaje y dirección recomendados
Almacenar en un fresco se secan (+-5/8 los grados C), libre de la infestación olorosa, del insecto y del roedor química tóxica.
Vida útil
En el empaquetado no abierto original bajo condición de almacenaje recomendada: 8 meses. 




